
Domaine Edmond Figeat

AC Pouilly Fumé

La ndLa nd Frankrijk

TypeType Stille wijn

Kle urKle ur Wit

Ligg ingLigg ing Te Pouilly-sur-Loire, in het hart van Frankrijk

Eige na a rEige na a r De familie Figeat s inds 6 generaties

Oppe rvla kteOppe rvla kte 14 hectaren

Bode mBode m Kimmeridgiaanse mergel, s ilex en klei-kalk

Ge midde ld  re nde me ntGe midde ld  re nde me nt 40-50 hl/ha

Druive ns oo rte nDruive ns oo rte n 100% sauvignon blanc

Le e ftijd  va n de  wijnga a rdLe e ftijd  va n de  wijnga a rd Gemiddeld 25 jaar met enkele oudere percelen

Be wa a rpo te ntie e lBe wa a rpo te ntie e l 3 tot 5 jaar

C ultuurC ultuur Ecologisch verantwoorde cultuur om het gebruik van sproeistoffen te beperken, korte
snoei (6 tot 7 ogen per stok) om het rendement te beperken.

Vinific a tieVinific a tie Gisting op lage temperatuur (17°) om een maximum aan aroma's te bekomen
gedurende 3 tot 4 weken

Rijp ingRijp ing Gedurende 4 tot 5 maanden op fijne droesem in inox kuipen

Be s c hr ijvingBe s c hr ijving Deze wijn met briljant lichtgeel kleur is zeer mineraal, met de typische vuursteen-
toets; hij is zeer evenwichtig met een intense neus en een brede, frisse en eerlijke
smaak.

No taNo ta Vaak geselecteerd in de diverse gidsen (o.a. Guide Hachette), diverse medailles

Ga s tro nomieGa s tro nomie Schelpdieren en garnalen, schaaldieren (kreeft, rivierkreeft), koude vis, vissoep,
bouillabaisse, gerookte vis, gebakken of gegrilde vis, vissaus, zachte kazen,
geitenkaas, asperges
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